
<図表> 内容：

徳島県産の農畜産物を用いて、美味しくて体に良い加工食
品の構築を考えています。そのために、下記の項目につい
て評価や分析を行っています．

【食品機能性の評価】

細菌への影響

・・・食中毒菌に対する増殖抑制、乳酸菌の増殖促進

ガン細胞への影響・・・培養ガン細胞に対する増殖抑制

抗酸化活性 ・・・細胞保護作用、DPPHラジカル消去活性、

SOD (Super-oxide Dismutase) 活性、

AOU(Anti Oxidant Unit)

免疫賦活活性・・・リンパ球幼若化活性、NK細胞活性

【食品成分の分析】

アミノ酸分析・香気成分分析

【食品の美味しさの評価】

分析型官能評価
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<図表> Content:

We are evaluating a variety of food functionality of
agricultural products of Tokushima as follows. We think
about the delicious processed foods well to the body
using farm products of Tokushima.

Growth inhibition of cancer cells
Growth inhibition of food poisoning bacteria
Growth stimulation of lactic acid bacteria
Cytoprotection, 
DPPH radical scavenging activity
SOD (Super-oxide Dismutase) activity
AOU(Anti Oxidant Unit)
lymphocyte blastoid transformation 
NK activity
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